Regional, gesund und Iecker.
Bio-0Obst von 0KOBO

Bereits Anfang der 70er Jahre bewirtschafteten am Bodensee die ersten Biopioniere ihre Landwirtschaft nach
okologischen Grundsétzen. Heute besteht die OKOBO aus 24 Gesellschaftern, die auf rund 370 Hektar Land aus-
schlieBSlich nach den strengen Richtlinien von Bioland, Naturland und Demeter arbeiten.

Warum? Weil wir das empfindliche System der Kulturlandschaft am Bodensee nachhaltig schitzen mochten -
und unseren Kunden schmackhafte und gesunde Lebensmittel liefern wollen.

; Der Bodensee-Bonus
% ? Das Schwabische Meer ist die perfekte Anbauregion fir Obst und Ge-
T mise: Die Sommer sind mild und warm, die Winter gemaRigt. Rund
— Z 1800 Sognenﬂstunden pro Jghr, 800 bis 1000 mm Niederg:hlag
> sowie Hohenlagen zwischen 400 und 600 Metern bieten beste
—__ 2 Voraussetzungen fir aromatische, vitaminreiche Frichte.

5 gute Griinde, Obst von 0KOBO zu beziehen
« Wir liefern ein umfassendes Sortiment - Apfel, Birnen, Zwetschgen, Kirschen, Aprikosen und Johannisbeeren.
« Unsere Ware wird dezentral aufbereitet - so konnen wir individuelle Kundenwiinsche zuverldssig erfullen.
« Unser Obst iiberzeugt durch beste Qualitat in allen Belangen - Frische, Geschmack, Festigkeit und Optik.
« Dank eigener Lager kdnnen 90% der Ware in kontrollierter Atmosphdre aufbewahrt werden - so wird
die Verfiigbarkeit bis weit in den Sommer sichergestellt.
« Die OKOBO gehort den Bauern - sowohl Vertrieb als auch Wertschopfung bleiben in ihrer Hand.

So erreichen Sie uns

0KOBO GmbH / Okologisches Bodenseeobst, Eckener Str. 34, 88074 Meckenbeuren

Tel. 07542 /9408754 [ Fax: -53, Mobil: 0152 /53791987 oder 07528 / 9158345

Ansprechpartnerin: Birgit Gutberlett, info@oekobo.de www.oekobo.de
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